19 juni 2009

“3 Stewien menu’’
Cen menu met cude en niewwe top p ews uit de Jtaliaanse feukten.

Prnasecco-aperitief met Uperal en mangosap

Fijne genoolite-zalm-valletjes gevuld met een
masarpone[dille-creme geserveend met gegrilde coungette

Spinazie|paddestoelen-cremescep met een frul Pavmezaanse Raas

Onechiettepasta met vense anijswenst, uien, knoflook,
Jtaliaanse petewselie en alijfolie

Zalmfiletblofjes met een noze pepevioomsaus
Lams filet met een meusse van axtisjolifien
Umandel-fioning-taat met geliaklfien amandelen en vewe slagroom

Hoffie

Reseweer op tijd vel = vol
Puijs 52,50 Eune per penscon

Restawant Dal Baffe
Weerdingerstraat 247
7811 C] Emmen
0591-617215

Reseween op tijd vel = val
(anvang van de avonden 19:00 uux
Prijs 52,50 Ewno pen p ensoen incl. wijn en non-aleoholische drank



17 apni 2009

“Piemaonte-menu’’
Naord Jtalic ap zijn best met een vleugje Franfrijh
en Zwitsenland

Uperitive Piemontese
(Campari - Mascate D’asti - sinasappelsap )

Verschillende seoten Jtaliaanse specialiteiten-fiam
en -werst met grissini

Courgette[waortel-cremescep met balsamicedressing

Ravieli (gevuld met vicattakaas en saffraan ) met
tuwffelsaus en verse tuffel

Daoradefilet met een mausse van vewse tomaten
en vewse basilicum in witte-wijnsaws

Cendeliowstfilet geflambeerd met cagnac in een groene pepersaws
Umarettotaart met neatjes en verse stagroem

HKoftie

Reseweer op tijd vel = vol
Puijs 52,50 Eune per penscon

15 mei 2009

“Uspergements”
Speciaaﬁumd;&efﬁeﬂﬁmmetaopwgw van

Pnasecco-apetitief met wade maxtini, campai en
vewse sinaasappelsap

Verse asperges met fijne parmahiam en brokjes Pavmezaanse kaas
s pergecremescep met Follandse garnaaltjes
Pipette vigate (pasta) met vewse asperges en wivietfreeftjes

Zeebaansfilet uit de aven met asperges en
verschillende Jtaliaanse fruiden.

Varkenshaasfilet met aspergercomsaus
Chocoladetaart met walnoten en vewse slagroom

HKoftie

Reseweer op tijd vel = vol
Prijs 52,50 Eune per penscon



